FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO DE GOIANDIRA

AVISO DE DISPENSA
(Processo Administrativo n.°4285/2025)

Torna-se publico que o Fundo Municipal de Educacdo de Goiandira , realizara
Dispensa de licitacdo, com critério de julgamento menor preco por item, na hipétese do
art. 75, inciso Il nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021 e demais legislacao
aplicavel.

Para maiores informacOes e recebimento de proposta, encaminhar no seguinte e-
mail comprasgoiandira@gmail.com , ou protocoladas na sede da Prefeitura Municipal de
Goiandira

Data de abertura: 10/10/2025 17:00 (horario de Brasilia)
Data de encerramento 15/10/2025 17:00 (horario de Brasilia)

Objeto de contratacao:

Praca José Abdala, 01 — Setor Central — Goiandira- GO (64) 3462-1147


mailto:comprasgoiandira@gmail.com

FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO DE GOIANDIRA

ITE SERVICOS DESCRICAO UNIDADE | QUAN VALOR VALOR

M DE TIDAD |[UNITARIO TOTAL
MEDIDA E

1 | SERVICOS DE UNIDADE |1 R$1.193,91 |R$1.193,91

EQUIPE DE
COZINHA
PREPARANDO
REFEICOES
PARA 250
PESSOAS,
CARDAPIO:
ARROZ
BRANCO

STROGONOFF
DE CARNE
BATATAPALHA

PATE DE
FRANGO
SALADA DE
REPOLHO, COM
CENOURA,
TOMATE E
BATATA.

REALIZACAO
DO  PREPARO
DOS
ALIMENTOS,
SEGUINDO AS
REGRAS DE
BOAS
PRATICAS DE
MANIPULACAO
E HIGIENE,
CONFORME O
CARDAPIO
SOLICITADO,

(MATERIAL POR
CONTA DA
CONTRATANTE)

Praca José Abdala, 01 — Setor Central — Goiandira- GO

(64) 3462-1147
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DATA 17/10/2025
EQUIPE DE
COZINHA
COMPOSTA DE
NO MINIMO1
COZINHEIRAE 2
AUXILIARES DE
COZINHA

LISTA DE
INGREDIENTES
QUE SERAO
ULTILIZADOS
DEVERA  SER
FORNECIDO
PELA
CONTRATADA.

O JANTAR SERA
REALIZADO EM
COZINHA
EQUIPADA DO
MUNICIPIO DE
GOIANDIRA

VALOR TOTAL

R$1.193,91

Assinado de forma digital

THALITA GABRYELLE 1, Tp4ALITA GABRYELLE
OLIVEIRA DE OLIVEIRA DE
ALMEIDA: 101453426 ALMEIDA: 10145342670

70

Dados: 2025.10.10
19:52:09 -03'00'

THALITA GABRYELLE OLIVEIRA DE ALMEIDA

AGENTE DE CONTRATACAO
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FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO FME

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. A contratacdo de equipe de cozinha profissional para elaboracéo e preparo de jantar
destinado aos profissionais da educacdo do municipio, conforme carddpio e
especificagdes, para manutencdo das atividades da secretaria municipal de educacéo.
conforme especificagdes e quantitativos contidos na especificacdo do objeto e estimativa
de preco.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Considerando a importancia do bom andamento das atividades da Secretaria
Municipal de Educacdo, solicita-se contratacédo de equipe de cozinha profissional para
elaboracdo e preparo de jantar destinado aos profissionais da educa¢do do municipio,
conforme carddpio e especificagdes, para manutengdo das atividades da secretaria
municipal de educacdo. A secretaria municipal de educacdo de Goiandira-go, no dia
17/10/2025, realizard um jantar comemorativo, nas dependéncias da escola MUNICIPAL
SANTA MARIA GORETTI, em homenagem aos profissionais da educacdo da rede
municipal de ensino, como forma de valorizacao, reconhecimento e integracdo da equipe.
0 evento contard com a participacdo estimada de 250 pessoas, entre professores,
servidores e colaboradores da educacgéo. para o sucesso do evento e a boa qualidade da
refeicdo a ser servida, torna-se necessaria a contratacdo de uma cozinheira profissional
responsavel pela preparacao, coordenacdo e finalizacdo do cardapio proposto, garantindo
o0 sabor, a seguranca alimentar e 0 bom atendimento dos convidados. a realizacdo de um
jantar em comemoracdo aos professores municipais € uma forma de reconhecimento e
valorizacédo do trabalho docente, trazendo beneficios como o aumento da motivacéo, a
integracdo da equipe e o fortalecimento do compromisso com a educacédo, professores
enfrentam, muitas vezes, situacbes de estresse e pressdo, e um evento como esse
demonstra que seu trabalho é visto e valorizado pela gestdo municipal, sentir-se
valorizado impulsiona a moral da equipe. professores motivados tendem a se dedicar mais
ao ensino e buscar aprimorar suas praticas pedagodgicas, o0 jantar proporciona um
momento de descontracdo e lazer, ajudando a resgatar a alegria e reforcar os lagos entre
os educadores fora do ambiente de trabalho, a confraternizacdo permite que o0s
profissionais interajam, compartilnem experiéncias e fortalecam o sentimento de
pertencimento e unido, o que pode refletir positivamente no ambiente escolar, a
homenagem publica reforca para toda a sociedade o papel central que os professores
desempenham na formacao dos cidaddos e no futuro do municipio, professores que se
sentem respeitados e valorizados tendem a se envolver mais ativamente no processo de
aprendizagem e na busca por préaticas inovadoras, o que contribui para a melhoria da
qualidade do ensino publico, jantares e eventos em comemoracao ao dia do professor (15
de outubro), como forma de homenagear e reconhecer a importancia desses profissionais
para a sociedade. a iniciativa € uma demonstragdo de gratiddo que vai além da
remuneracdo, contribuindo para o bem-estar e o engajamento dos educadores. Portanto,
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os servicos pretendidos visa suprir a deficiéncia operacional da administracdo publica
municipal no que tange a auséncia de profissionais disponiveis e qualificados na funcéao
de Cozinheiro(a) para atendimento as demandas alimentares da comemoracdo dos
professores e servidores municipais durante o evento, garantindo a manutencéo da salde,
do bem-estar e da adequada nutricdo dos servidores. A contratagdo de profissional
especializado na fungdo de Cozinheiro(a) é essencial, pois 0 municipio ndo dispde, no seu
quadro permanente de servidores, de profissionais com a qualificacdo necessaria e
disponibilidade para atuar especificamente na preparacao de refeicdes para eventos desse
porte. A contratagcdo visa garantir a qualidade e eficiéncia no atendimento aos
participantes, servidores e autoridades envolvidas no evento, assegurando hospitalidade,
acolhimento e valorizacdo dos profissionais. Trata-se de uma acdo que, além de resolver
a necessidade operacional da oferta de alimentacdo durante o evento, demonstrando o
cuidado da gestdo municipal com a promocdo da integracdo comunitaria e o
fortalecimento dos vinculos sociais

3. DA ESPECIFICACAO DO OBJETO

3.1. Atabela abaixo relaciona os servicos, suas caracteristicas e quantitativos que deverao
ser adquiridos, de acordo com o levantamento.
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SERVICOS DESCRICAO UNIDADE | QUAN VALOR VALOR
DE TIDAD |UNITARIO TOTAL
MEDIDA E

SERVICOS DE UNIDADE |1 R$1.193,91 [R$1.193,91
EQUIPE DE
COZINHA
PREPARANDO
REFEICOES
PARA 250
PESSOAS,
CARDAPIO:
ARROZ
BRANCO

STROGONOFF
DE CARNE
BATATAPALHA

PATE DE
FRANGO
SALADA DE
REPOLHO, COM
CENOURA,
TOMATE E
BATATA.

REALIZACAO
DO  PREPARO
DOS
ALIMENTOS,
SEGUINDO AS
REGRAS DE
BOAS
PRATICAS DE
MANIPULACAO
E HIGIENE,
CONFORME O
CARDAPIO
SOLICITADO,

(MATERIAL POR
CONTA DA
CONTRATANTE)
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DATA 17/10/2025
EQUIPE DE
COZINHA
COMPOSTA DE
NO MINIMO1
COZINHEIRAE 2
AUXILIARES DE
COZINHA

LISTA DE
INGREDIENTES
QUE SERAO
ULTILIZADOS
DEVERA  SER
FORNECIDO
PELA
CONTRATADA.

O JANTAR SERA
REALIZADO EM
COZINHA
EQUIPADA DO
MUNICIPIO DE
GOIANDIRA

VALOR TOTAL

3.2. Os servicos a serem executados devem atender a legislacéo pertinente, leis e normas
vigentes, conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacédo
pertinente, cumprindo as determinacdes dos poderes publicos, as normas técnicas.

3.2.1 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determinagdes dos poderes publicos, mantendo sempre limpo o local de
execucdo do objeto e nas melhores condicdes de seguranga, higiene e disciplina.

3.2.2 Observar rigorosamente as normas da ANVISA e demais érgdos de controle
sanitario quanto ao manuseio de alimentos.

3.2.3 As normas para manipulacdo de alimentos em cozinhas incluem a adocdo de boas
praticas de higiene pessoal e do ambiente, a correta manipulacdo e armazenamento dos
alimentos, e o controle de temperatura. A principal legislacdo é a RDC 216 da ANVISA,
que estabelece os procedimentos higiénico-sanitarios necessarios para servicos de
alimentacéo.
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3.2.4 Realizar os servigos dentro do padréo de qualidade;

3.2.5 Os alimentos preparados deverdo obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas
de culinérias, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas
préprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagdo, fisico,
quimico e bioldgico, no sentido de assegurar a preservacdo dos nutrientes.

3.3 A quantidade a ser servida deve estar adequada ao nimero de convidados; ndo deve,
portanto, ser excessiva tampouco denotar escassez, sobretudo para os convidados
servidos por ultimo;

3.3.1 Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos nas travessas e bandejas,
inclusive no que se refere a distribuicdo de cores; com originalidade na decoracdo dos
pratos, sem exageros, e também toda atencdo deve ser dada para os molhos que podem
ser servidos separadamente, e para que ndo afetem negativamente com suas guarnigdes.

3.3.2 O sabor dos pratos é elemento essencial; ndo deve ser excessivamente temperado
nem insosso 0s produtos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e naturais,
devendo ser evitados.

3.3.3 Os alimentos servidos deverdo estar em temperatura de preparacéo final (quente)

3.4 Os servicos deverdo ser executados por técnicos/profissionais, capacitados, com
formacdo compativel.

3.5 Realizar o preparo integral do cardapio, incluindo tempero, cocgéo e finalizagdes.

3.6 Organizar o ambiente de preparo e garantir boas préaticas de higiene e manipulacdes
dos alimentos. As normas para cozinheiras com manipulacdo de alimentos incluem
higiene pessoal rigorosa (lavagem frequente das méos, unhas curtas e limpas, uso de touca
e uniforme limpo), ndo usar adornos (anéis, pulseiras, rel6gios), ndo fumar ou comer na
area de trabalho e seguir os procedimentos de higiene para equipamentos e alimentos

e Higiene das maos: Lavar as maos frequentemente com agua e sabdo.

e Protecdo do cabelo: Usar touca e manter o cabelo preso e coberto.

Uniformes: Usar vestimenta limpa, como avental e uniforme préprio.

Unhas: Devem ser curtas, limpas e ndo podem ter esmalte ou base.

Adornos: N&o usar joias, reldgios, anéis, pulseiras e colares durante 0 manuseio
de alimentos.

e Higiene ao manusear: Evitar tocar na boca, nariz ou cabelos ao preparar a comida.

3.7 Especificacbes minimas dos servicos a serem realizados

3.7.1 Servicos de equipe de cozinha preparando refeicdes para 250 pessoas, cardapio:
arroz branco strogonoff de carne batata palha paté de frango salada de repolho, com
cenoura, tomate e batata. (material por conta da contratante). data 17/10/2025 equipe de
cozinha composta de no minimo 1 cozinheira e 2 auxiliares de cozinha, lista de
ingredientes que serdo utilizados devera ser fornecida pela contratada. O jantar sera
realizado em cozinha equipada do municipio de Goiandira.

3.7.2 A CONTRADA deveré servir e supervisionar os servicos relacionados ao jantar,
conforme orientacGes da organizagdo do evento.
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3.7.3 ACONTRATADA devera coordenar todos os servigos juntamente com o apoio de
auxiliares de cozinha.

3.7.4 Os servigos deverdo contemplar o preparo, organizacdo e apoio na distribuicdo das

refeicbes, garantindo qualidade, higiene e seguranca alimentar para 0s servidores
presentes no evento

3.7.5 O jantar deverd ser servido no dia 17 de Outubro de 2025, conforme especificado,
pontualmente as 19h, de modo a ndo comprometer o cronograma do evento de
comemoracdo. A CONTRATADA assumira total responsabilidade pela pontualidade do
servico, devendo adotar todas as providéncias necessarias para garantir cumprimento
rigoroso do objeto contratual,

3.7.6 A CONTRATADA compromete-se a fornecer o servico de equipe de cozinha para
aproximadamente 250 (DUZENTOS E CINQUENTA) pessoas.

3.7.7 A lista de ingredientes que serdo utilizados deverd ser fornecida pela
CONTRATADA.

3.8 A CONTRATADA devera realizar a limpeza e manutencdo do ambiente (limpeza de
equipamentos, descarte adequado de lixo), deixando o espaco limpo apos a utilizagédo da
cozinha do municipio.

3.8.1 A limpeza geral da cozinha (chdo, moveis, eletrodomésticos e lougas utilizadas no
preparo das refeicBes) . Em relacdo a limpeza da cozinha, compete ao funcionario
higienizar o chdo, moveis e eletrodomésticos em geral, aléem de lavar especificamente as
lougas e utensilios a serem utilizadas no preparo das refeicoes.

3.8.2 Toda a limpeza de utensilios de cozinha e espaco € por conta da Empresa.

4. DO FUNDAMENTO LEGAL

4.1 O embasamento legal da presente contratacdo direta, € por dispensa de licitacéo,
fundamentada no artigo 75, inciso 11, da Lei Federal n°® 14.133, de 01 de abril de 2021,
que diz ser dispensavel a licitacdo para contratacdo que envolva valores inferiores a R$
62.725,59 (Sessenta e dois mil, setecentos e vinte e cinco reais e cinquenta e nove
centavos.) no caso de outros servicos e compras;

4.2 A presente contratacdo sera dispensada de apresentacdo de Estudo Técnico
Preliminar, nos termos do inciso I, do artigo 72, da Lei n°® 14.133/21,

4.3 Considerando ainda que o Plano Anual de Contratacdes ndo foi formalizado, a
presente aquisicdo sera baseada nas contrata¢des ocorridas nos altimos anos.
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5. DA VIGENCIA

5.1. A presente contratacdo terd vigéncia estimada, contado de sua assinatura até 20 de
Outubro de 2025 NAO podendo ser prorrogado nos termos da Lei Federal n°
14.133/2021;

5.2. A execucdo dos servicos se dard no prazo contado a partir do recebimento da Ordem
de Fornecimento OF, no prazo de 24 (VINTE E QUATRO) HORAS

5.2.1 A solicitacdo para prestacdo de servicos sera formalizada por meio de ordem de
fornecimento, emitida com antecedéncia minima de 24horas, contendo:

. Local do evento;

. Data e horério;

6. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

6.1. O comprometimento do saldo orcamentario sera feito a partir da seguinte dotacao
orcamentaria: 09.14.12.361.1287.2.104.4.4.90.39.00. MANUTENCAO DAS
ATIVIDADES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

7. DAS OBRIGACOES DO CONTRATADA:

7.1. Os servicos deverdo ser entregues conforme especificacdes deste Termo de
Referéncia, do contrato, de sua proposta, e demais recursos necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais;

7.2. Responsabilizar-se pela execucdo do objeto, de forma que seja garantido o
cumprimento de todas as condigcdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e no
Contrato;

7.3. Responsabilizar-se por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias,
tributarias e as demais previstas na legislacao especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere
responsabilidade ao CONTRATANTE;

7.4. Relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer
da execucdo dos servicos;

7.5. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para 0os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do
trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

7.6. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condicGes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacéo;

7.7. Atender as determinac@es da fiscalizacdo do CONTRATANTE;

7.8. Prestar esclarecimentos a0 CONTRATANTE sobre eventuais atos ou fatos
noticiados que envolvam interesse do CONTRATADO, independentemente de
solicitacgdo;

7.9. Responsabilizar-se, inclusive civil e criminalmente, por eventuais danos causados ao
CONTRATANTE, aos seus servidores e empregados ou a terceiros, independentemente
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de culpa ou dolo, inclusive respondendo pelos danos causados pelos empregados ou
prestadores na execucgédo dos servigos;

7.10. Comparecer, sempre que convocada, ao local designado pelo CONTRATANTE, no
prazo maximo de 72 (setenta e duas) horas, para esclarecimentos de quaisquer problemas
relacionados aos servicos contratados;

7.11. Manter o CONTRATANTE informado de todos os detalhes dos servigos, de acordo
com as conveniéncias desta, no prazo maximo de 2 (dois) dias Uteis ap6s a consulta.
7.12 Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste
instrumento, com habilitacdo e conhecimento adequados, deverdo atender as
recomendacdes de boa técnica e a legislacdo de regéncia;

7.12.1 Fornecer mao de obra qualificada e em nimero suficiente para atender a demanda
do evento;

7.12.2 Equipe treinada em boas préaticas de manipulacdo de alimentos, devidamente
uniformizada e identificada.

7.13 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de
acordo com o Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por
todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o0 acompanhamento da execucdo contratual pelo
Contratante, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia,
caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

7.13.1 O CONTRATADO devera fornecer garantia contratual dos servigcos, sendo
estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do
Consumidor).

7.13.2 O CONTRATADO devera fornecer a garantia dos servicos, no ambito da protecao
ao consumidor pelo Codigo de Defesa do Consumidor (CDC), especificamente no artigo
26, estabelece prazos para reclamar por vicios aparentes ou de facil constatacdo em
servicos e produtos, sendo 30 dias para ndo duraveis e 90 dias para duraveis. O prazo
comegca a contar a partir do término da execucao do servico.

7.14 Os servigos deverdo ser executados por técnicos/profissionais, capacitados, com
formacdo compativel, bem como deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e
identificados com cracha.

7.14.1 Manter equipe uniformizada, identificada e com boa apresentacdo pessoal, zelando
pelo bom atendimento ao publico;

7.15 Responsabilizar-se integralmente pela observancia do dispositivo no titulo 11,
capitulo V, da CLT, e na Portaria n° 3.460/77, do Ministério do Trabalho, relativos a
seguranca e higiene do trabalho, bem como a Legislacéo correlata em vigor a ser exigida.
7.16 Responsabilizar-se integralmente pelo servigo contratado, nos termos da legislacédo
vigente, e garantir o cumprimento das atividades, de acordo com as diretrizes
estabelecidas para sua realizacdo e com as especificagdes constantes no orcamento
apresentado

7.17 Os servicos a serem entregues deverdo estar em conformidade com as especificacdes
minimas estabelecidas pelos 6rgéaos reguladores, bem como atender as disposi¢des legais
e regulamentares dos 6rgéos fiscalizadores.

7.18 Caso 0s servigos se apresentem fora das especificagbes técnicas, 0S mesmos serdo
recusados imediatamente. Permanecendo o desacordo, 0s servicos serdo desconsiderados
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no ato da entrega e sera emitido no mesmo momento, Relatério de Inconformidade/
Devolugéo, que deve ser assinado pelo CONTRATADO e pelo recebedor dos servigcos
7.19 A contratada devera reconhecer que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou
prejuizos que vier a causar ao contratante, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em
decorréncia da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de
seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer énus para o
contratante, ressarcimento ou indenizagdes que tais danos ou prejuizos possam causar
7.20 Durante a execucdo dos servigos, todos os cuidados cabiveis deverdo ser tomados
para garantir a seguranca dos trabalhadores encarregados, inclusive no que diz respeito
ao uso obrigatorio de uniformes padronizados com logotipo da CONTRATADA, crachéas
de identificacdo, Equipamentos de Protegdo Individual - EPI’s e Equipamentos de
Protecdo Coletiva - EPC’s

7.20.1 Equipamentos de Protecéo Individual (EPIs): A empresa deve fornecer e fiscalizar
0 uso de EPIs adequados para protecdo da cozinheira, como aventais, luvas térmicas,
toucas e calcados antiderrapantes.

7.20.2 Seguir todas as normas de Seguranca do trabalho, que exige uso de EPIs
adequados, como calgcados antiderrapantes, e treinamento sobre riscos. Usar roupas e
calcados de seguranca adequados para o ambiente de cozinha, que devem ser
antiderrapantes e proteger os pés.

7.21 Zelar pela ordem e limpeza do local onde realizou o trabalho, bem como pela
seguranca, limpeza e manutencdo dos materiais, utensilios, ferramentas, aparelhos e
equipamentos sob sua responsabilidade.

7.22 A limpeza e conservacdo da area onde serdo servidas as refeicfes dos eventos
realizados e conservacdo dos materiais utilizados, tais como: panelas, recipientes,
vasilhames, vasilhas, talheres, copos e outros ficara sobre a responsabilidade da
CONTRATADA.

7.22.1 A CONTRATADA devera garantir que a manipulacéo dos alimentos seja realizada
por pessoas capacitadas, com boas praticas de higiene e seguranca alimentar, usando
vestimentas adequadas a manipulacdo de alimentos.

7.23 A CONTRATADA devera garantir que todos os alimentos preparados estejam em
conformidade com as normas de seguranca alimentar e higiene exigidas pelas autoridades
sanitarias competentes, durante todo o processo de preparacgdo, transporte e servico;

7.24 A equipe de cozinha devera ser composta de no minimo 2 cozinheiras e 1 auxiliares
de cozinha

7.25 A CONTRATADA devera garantir que todos os residuos gerados durante a
preparacdo e 0 servico do jantar sejam adequadamente descartados, respeitando as
normas ambientais vigentes e mantendo o local do evento limpo e organizado.

7.26 Os servicos deverdo obedecer aos cardapios pré-estabelecidos pela Secretaria de
Educacao, e primar pela qualidade dos produtos, respeitando as determinagoes de higiene
estabelecidas pela Vigilancia Sanitaria e demais érgdos afins

7.26.1 Elaborar a lista de ingredientes de acordo com a solicitacdo da Secretaria e da
comissdo organizadora, respeitando as especificidades culturais e nutricionais dos
participantes;

7.27 Garantir a integridade, limpeza e seguranga dos materiais e estruturas durante a
execucao dos servigos
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7.27.1 Os profissionais da equipe também deveram colaborar com a organizagdo da
cozinha e limpeza dos utensilios, controle de insumos e apoio no momento da distribuicdo
das refeices aos participantes da acéo;
7.27.2 Higienizagdo constante do ambiente de preparo e atendimento, antes, durante e
apos a realizacdo das refeicdes
7.28. Cumprir os prazos estabelecidos no cronograma de execucdo fornecido pela
Secretaria Municipal de Educacao
7.29 Responsabilizar-se por quaisquer danos causados as instalacdes do local do evento,
a terceiros ou ao patriménio publico em decorréncia dos servicos prestados;
7.30 E indispensavel a observancia as normas da Vigilancia Sanitaria, sendo necessario
que os equipamentos e utensilios sejam adequados ao contato com alimentos e mantidos
em condicOes de higiene. Os profissionais deverdo utilizar uniforme completo, incluindo
touca, luvas e mascara, bem como comprovar capacitacio em boas praticas de
manipulagdo. Os ingredientes deverdo ser armazenados de forma correta e protegidos de
contaminacdo, sendo exigida ainda a apresentacdo de alvard ou declaracdo de
conformidade sanitaria
7.30.1 Além disso, os servicos de alimentacdo devem seguir rigorosamente as normas
sanitarias, de seguranca alimentar e de controle higiénico, sendo indispensavel que o
profissional possua formacdo especifica, experiéncia comprovada e capacidade técnica
para atuar em ambientes de cozinha de producéo de médio porte, com preparo de refeicdes
em larga escala.
7.31 Empresa ficara responsavel por toda consecucéo do jantar, preparo de toda refeicao
quente e fria, responsavel por servir a refeicdo, logistica geral do preparo dos alimentos
que serdo servidos. Toda equipe de cozinheiros e assistentes é por conta da empresa. Toda
equipe devera usar luvas, toucas, e mascaras durante o preparo dos alimentos, bem como
estar de uniforme, touca, luvas e mascaras para servir os alimentos
7.31.1 Assegurar a qualidade na oferta dos servigos: As refeices deverdo ser preparadas
dentro das condicdes higiénico-sanitarias.
7.32 O jantar devera ser preparado e oferecido, tendo a base de alimento para 250
pessoas. Os Funcionarios deverdo usar luvas, touca e mascara facial durante todo o
processo de preparo e enguanto servirem o alimento. Toda a limpeza de utensilios de
cozinha e espaco € por conta da Empresa.
7.32.1 ACONTRATADA, deve seguir principalmente as normas de seguranca alimentar
estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa). A principal delas
é a Resolucdo da Diretoria Colegiada (RDC) n° 216/2004, que trata das boas praticas para
servicos de alimentacdo. Principais exigéncias da RDC 216/2004
e Higiene e satde dos manipuladores: Todos os funcionarios envolvidos no preparo,
manipulacdo e distribuicdo dos alimentos devem manter a higiene pessoal, usar
uniformes limpos, toucas e, quando necessario, luvas. E proibido comer e
manusear dinheiro na area de preparo dos alimentos.
e Controle de qualidade e transporte: O CONTRATADO deve controlar a
temperatura dos alimentos em todas as etapas, desde o preparo até o transporte e
a exposicdo. Alimentos quentes devem ser mantidos acima de 60 °C, e frios,
abaixo de 5 °C. Os veiculos de transporte devem ser adequados para manter a
temperatura e a integridade dos alimentos.
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e Protecdo dos alimentos expostos: Os balcGes e a comida exposta precisam ser
protegidos por barreiras fisicas para evitar a contaminacdo por pessoas. Os
alimentos devem ser mantidos tampados quando néo estiverem sendo servidos.

e Prevencdo da contaminagdo cruzada: E fundamental evitar a transferéncia de
micro-organismos de um alimento para outro. Isso inclui o uso de utensilios
separados para cada tipo de prato, principalmente para alimentos crus e cozidos.

e Capacitacdo e treinamento: Os funcionarios devem receber treinamento continuo
sobre temas como manipulacdo segura de alimentos, higiene, e doengas
transmitidas por alimentos (DTA's).

e Proibicdo de reutilizacdo de sobras: Apds o evento, as sobras de alimentos
preparadas e ndo servidas devem ser descartadas ou devidamente destinadas,
conforme as normas sanitarias.

7.32.2 Além das normas sanitarias gerais, a equipe de cozinha deve incorporar praticas
sustentaveis, tais como:

e Manejo de residuos: Fazer a gestdo adequada dos residuos organicos para
compostagem e a destinacdo correta dos residuos reciclaveis.

e Minimizar o desperdicio: Cozinhar a quantidade exata para evitar sobras e
desperdicios de alimentos.

e Controle de pragas: Manter um sistema de controle de pragas eficiente para evitar
a contaminacdo dos alimentos.

8. DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE:

8.1. Para viabilizar os trabalhos contratados, serd de obrigacdo do Municipio
disponibilizar o material necessario para a execucao dos servigos.

8.1.1 ACONTRATANTE devera fornecer cozinha equipada, com todo equipamento para
a execucdo de servicos, todos 0s materiais que sejam necessarios para perfeita execucao
do objeto contratual.

8.1.2 Fornecer os materiais, equipamentos, utensilios e géneros alimenticios necessarios,
na qualidade e quantidade especificadas; disponibilizar insumos suficientes, adequados e
Necessarios.

8.1.3 Devera fornecer todos os itens para preparo e para servir o jantar: como Gas,
Fogdo, Forno, Panelas, Travessas, Bandejas, Conchas, Escumadeiras, Facas e todos os
itens de Alimento para Preparar o jantar

8.1.4 O FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO disponibilizara a Cozinha da Escola
Municipal Santa Maria Goretti, Matriz de Goiandira GO, devidamente equipada, com
todos os utensilios, panelas, colheres, gas e demais itens que se facam necessario para
preparacdo do jantar.

8.1.5 O FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO disponibilizara todos os géneros
alimenticios necessarios para preparacdo do jantar. Os ingredientes necessarios para a
preparacdo do jantar serdo fornecidos 8 CONTRADA apo6s a formalizagdo do contrato,
garantindo que todos 0s insumos estejam adequados para o preparo do cardapio acordado
8.1.6 A CONTRATANTE, deve garantir que todos os géneros, condimentoso quaisquer
outros ingredientes utilizados na elaboracdo das refei¢ces, deveréo ser obrigatoriamente
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de primeira qualidade, estarem perfeitas condi¢des sanitarias, dentro do prazo de e com
boa apresentacgéo visual.

8.1.7 Todos os géneros alimenticios fornecidos pelo CONTRATANTE devem atender a
legislacdo pertinente, leis e normas vigentes, os produtos devem ser de primeira
qualidade, dentro do prazo de validade e com condi¢fes adequadas de consumo;

8.1.8 Disponibilizacdo de toda a infraestrutura necessaria (utensilios, mesas, toalhas,
equipamentos).

8.1.9 Materiais: Os materiais, equipamentos e utensilios disponibilizados devem ser feitos
de materiais que ndo transmitam substancias toxicas, odores ou sabores aos alimentos, e
devem ser resistentes a corrosao e a limpeza.

8.1.10 ACONTRATANTE disponibilizara todos os materiais de limpeza necesséario para
limpeza do local, e limpeza dos ultensilhos, tais como lougas, panelas, vasilhas, facas,
garfos, colheres e demais itens.

8.2. Proporcionar todas as condi¢cdes para que a CONTRATADA possa cumprir suas
obrigac6es, dentro das normas e condicGes contratuais;

8.3. Designar servidor(es) responsavel para fiscalizar a execugédo dos servicos;

8.4. Notificar por escrito o profissional, as ocorréncias de eventuais imperfeigdes no curso
da prestacdo dos servicos, fixando prazo para sua correcao;

8.5. Efetuar o pagamento a0 CONTRATADO, nos precos e nas condi¢des pactuadas no
contrato.

8.6 A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

8.7 Assegurar a CONTRATADA o0 acesso a cozinha, do local do evento nos periodos
autorizados pela organizacdo, para fins de pregacéo do jantar;

9. DA FISCALIZACAO E ACOMPANHAMENTO

9.1. Observado o disposto no artigo 117, da Lei Federal n°® 14.133/21, 0 acompanhamento,
a fiscalizacdo, o recebimento e a conferéncia dos servicos, serdo realizados pela
Secretaria; a fiscalizacdo terd poderes para agir e decidir perante a contratada, inclusive
rejeitando o que estiver em desacordo com o contrato, com as Normas Técnicas vigentes
relacionadas ao objeto deste Termo de Referéncia,

9.2. A Secretaria, através de seu fiscal, atestara no documento fiscal correspondente, a
prestacdo dos servicos nas condi¢des exigidas, constituindo tal atestacdo requisito para a
liberacdo dos pagamentos a CONTRATADA;

9.3. A prestacdo dos servicos deste Termo de Referéncia, somente se efetivard com a
atestacdo referida no item anterior.

9.4 O FISCAL DO CONTRATO sera auxiliado pelos 6rgdos de assessoramento juridico
e de controle interno da Administracdo, que deverdo dirimir duvidas e subsidid-lo com
informacGes relevantes para prevenir riscos na execugao contratual;
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9.5 O FISCAL DO CONTRATO informara a seus superiores em tempo habil para a
adocdo das medidas convenientes a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que
ultrapasse sua competéncia;

9.6 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por 01 (um) ou mais
fiscais do contrato, representantes da Autarquia especialmente designados conforme
requisitos estabelecidos no art. 7° da Lei n.° 14.133/2021, ou pelos respectivos substitutos,
permitida a contratacdo de terceiros para assisti-los e subsidid-los com informacgdes
pertinentes a essa atribuicao;

10. DO VALOR E FORMA DE PAGAMENTO

10.1. O valor total da despesa sera obtido apds o levantamento de prego no termo do art.
23 da Lei Federal 14.133/21, o recebimento de proposta adicionais caso venham realizar.

10.2. O preco devera ser cotado considerando-se quaisquer valores gastos ou despesas,
seguros, transporte, tributos e ainda todas as despesas que diretamente ou indiretamente
incidirem na execuc¢do dos servicos.

10.3. A proposta de precos devera apresentar prazo de validade minima de 30 (Trinta)
dias.

10.4. O CONTRATADO sera obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢fes contratuais,
acréscimos ou supressoes de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado
do contrato que se fizerem nas obras, nos servi¢cos ou nas compras, €, no caso de reforma
de edificio ou de equipamento, o limite para os acréscimos sera de 50% (cinquenta por
cento), conforme Art. 125, da Lei Federal n® 14.133/2021.

10.5. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds a conferéncia da execucao
dos servicos e serdo contados a partir da apresentacdo da nota fiscal eletronica/fatura na
Secretaria de Financas, desde que tenha ocorrido a total e efetiva execucdo dos servigos
relacionado na autorizacdo de compras, bem como tenha sido emitido o Termo de
Recebimento Definitivo. A apresentacdo da Nota Fiscal Eletrénica devera informar a
modalidade e nimero da licitacdo, empenho e dados bancarios;

10.6. Por ocasido dos pagamentos devera ser apresentado:

a) Fatura discriminada (Nota Fiscal Eletrdnica) devidamente atestada pelo(s) fiscal(ais)
designado(s) pela Secretaria:

b) CND da Unido;

c) CND Estadual,

d) CND do FGTS;

e) CND Trabalhista;

f) CND Municipal.

10.7. Nenhum pagamento sera efetuado sem apresentacdo dos documentos a que alude o
item anterior, bem como enquanto estiver pendente de liquidacdo qualquer obrigacéo
financeira que for imposta a adjudicataria, em virtude de penalidade ou inadimplemento
das obrigacdes assumidas pela adjudicatéria ou decorrente do Contrato;

10.8. O pagamento somente efetuar-se-4 mediante a tempestividade das certiddes
anteriormente mencionadas. Caso a contratada entregue certiddo com data expirada ou

Praca José Abdala, 01 — Setor Central — Goiandira- GO (64) 3462-1147



FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO FME

que venha expirar-se antes da liquidacdo da despesa, ela serd comunicada para substituir
a certiddo irregular por uma atualizada;

10.9. Durante a vigéncia do Contrato, os pre¢os registrados serdo fixos e irreajustaveis,
exceto nas hipdteses, devidamente comprovadas, de ocorréncia de situacdo prevista na
alinea “d”, do inciso II, do art. 124, da Lei Federal n° 14.133/2021 ou de reducéo dos
precos praticados no mercado;

10.10. Mesmo comprovada a ocorréncia de situacdo prevista na alinea “d”, do inciso II,
do art. 124, da Lei Federal n°® 14.133/2021, a Administracgdo, se julgar conveniente, podera
optar por cancelar o contrato e iniciar outro processo licitatorio.

11. DAS PENALIDADES

11.1 Sem prejuizo da cobranga de perdas e danos, 0 CONTRATANTE poderé sujeitar o
CONTRATADO as penalidades seguintes:

a) adverténcia;

b) suspensdo do direito de licitar e contratar com o Municipio de Goiandira-GO, pelo
prazo que for fixado pelo Contratante, em funcdo da natureza e da gravidade da falta
cometida;

c)declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar com a ADMINISTRACAO
PUBLICA, considerando, para tanto, reincidéncia de faltas, sua natureza e gravidade.
11.2. O CONTRATADO fica sujeita a multas de até 10% (dez por cento) do valor
adjudicado, caso o servigo ndo seja realizado dentro do prazo fixado, por culpa exclusiva
do CONTRATADO.

11.2.1 A aplicacdo das multas independera de qualquer interpelacdo judicial, sendo
exigivel desde a data do ato, fato ou omisséo que lhe tiver dado causa, ap6s instauragdo
de Processo Administrativo com ampla defesa.

11.3. As multas e penalidades serdo aplicadas sem prejuizo das san¢des civeis ou penais
cabiveis.

11.4. O CONTRATADO sera notificado, por escrito para recolhimento da multa aplicada,
0 que devera ocorrer no prazo de 10 (dez) dias Uteis dessa notificacdo. Se ndo ocorrer 0
recolhnimento da multa no prazo fixado, o seu valor sera deduzido das faturas
remanescentes.

12. LOCAL DA EXECUCAO DO SERVICO

12.1 Os servicos deste Termo de Referéncia deverdo ser realizados no Municipio de
Goiandira no Estado de Goias. Endereco a ser fornecido pelo 6rgdo contratante
juntamente com a Ordem de fornecimento OF.

12.1.1 Sendo o servico realizado na Cozinha da Escola Municipal Santa Maria Goretti de
Goiandira GO.

12.2 O evento esta previsto para ser realizado na data de 17/10/2025, as 19:00horas.
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12.2.1 A empresa contratada devera iniciar a preparagdo do jantar no dia 17/10/2025 as
07:30, com previsao de conclusdo até as 18:30, antes do inicio das comemoragdes.
12.2.2 O horério de limpeza do espaco utilizado, devera ser combinado previamente com
a FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO, respeitando as normas e horarios
estabelecidos pela organizacao do evento.

12.3 A CONTRATADA devera garantir a pontualidade e continuidade do servico.

13. REQUISITOS DE CONTRATACAO E HABILITAGCAO DO FORNECEDOR
(CONTRATACAO DIRETA)

13.1 Como pré-requisito a contratacdo e decorrer da execucdo contratual, devera a
contratada comprovar o preenchimento dos seguintes requisitos de habilitagcdo

a). Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

b) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS); CND
do FGTS;

c) Prova de inexisténcia de debitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do
Titulo VI1I-A da Consolidacédo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452,
de 1° de maio de 1943; CND Trabalhista;

d) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e
pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de
02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional. CND da Unido;

e) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre; CND Municipal
f) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do contratado,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata; CND Estadual.

g) Contrato Social / Requerimento de Empresario Individual, ou Certificado de Condigédo
de Mico empreendedor Individual;

h) Declaracdo de Atendimento ao Disposto no Artigo 7°, inciso XXXIII da CF;

i) Documentacdo do responsavel legal da empresa

j) Atestados(s) de capacidade técnica, expedido(s) por pessoa juridica de direito publico
ou privado, que comprove experiéncia anterior em quantidade e complexidade
equivalente do Termo de Referéncia.

k) Alvara Sanitario (ou Licenca Sanitaria/Licenca de Funcionamento) da empresa
licitante, expedido pela Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal. Em caso da Licenca
Sanitéria vencida, a licitante poderd apresentar copia autenticada e legivel da solicitacéo
(protocolo) de revalidagdo, acompanhada da cOpia da Licenca Sanitéria vencida, Art. 22,
paragrafo 1° e 2° do Decreto 74.170 de junho de 1974;

I) Alvara de Funcionamento
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14. DOS CRITERIOS DE ACEITABILIDADE DA PROPOSTA (LEI 14.133/2021,
ART.59

14.1 Seré&o desclassificadas as propostas que:

| — Contiverem vicios insanaveis;

I1 — Néo obedecerem as especificacdes técnicas pormenorizadas no edital;

Il — apresentarem pregos inexequiveis ou permanecerem acima do or¢camento estimado
para a contratac&o;

IV — Néo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracdo;

V — Apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que
insanavel.

15. DA SUBCONTRATACAO

15.1 E proibida, a subcontratacdo do objeto, ndo podendo a atuagio do contratado
transformar-se em mera intermediacdo ou administracdo de contrato.

15.1.1 A contratada devera fornecer diretamente o servigo, ndo podendo transferir a
responsabilidade pelo objeto licitado para nenhuma outra empresa ou instituicdo de
qualquer natureza;

16. DA ANALISE DOS DOCUMENTOS

16.1. A partir das 08:00h do dia seguinte ao encerramento do aviso de dispensa sera
procedida a analise das propostas recebidas

16.2 Sera verificada a conformidade da proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacdo do objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao estipulado para a
contratacdo.

16.3 No caso de o preco da proposta vencedora estar acima do estimado pela
Administracdo, podera haver a negociacdo de condi¢bes mais vantajosas.

16.3.1. Neste caso, serd encaminhada contraproposta ao fornecedor que tenha apresentado
o melhor preco, para que seja obtida a melhor proposta com preco compativel ao estimado
pela Administracéo.

16.3.2. A negociacdo poderd ser feita com os demais fornecedores classificados,
respeitada a ordem de classificacdo, quando o primeiro colocado, mesmo apds a
negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco
méaximo definido para a contratacao.

16.3.3. Em qualquer caso, concluida a negociacéo, o resultado sera registrado na ata do
procedimento da dispensa.

16.4. Estando o preco compativel, sera analisada a documentacao para fins de habilitacdo
e homologacdo, tendo o resultado publicado no PNCP.
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17. DA CONTRATACAO

17.1. Apds a homologacdo e adjudicacdo, caso se conclua pela contratacdo, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

17.2 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte responderdo pelas
consequéncias de sua inexecucéo total ou parcial.

18. DISPOSICOES GERAIS:

18.1 Constitui como parte integrante deste termo de referéncia
18.1.1 ANEXO I - Declaragéo de atendimento ao disposto no Art. 7°, inciso XXXIII da
Constituicdo Federal (Lei 9.854 de 27/10/99), conforme modelo do Anexo I.

Goiandira, 10 de Outubro de 2025

ELAINE Assinado de forma

FERNANDES fehuoes
MACHADOQO:0189 MACHADO:01897310102

Dados: 2025.10.10

7310102 19:51:56 -0300'

ELAINE FERNANDES MACHADO
Responsavel pelo Termo de Referéncia
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ANEXO I - Declaracgao de atendimento ao disposto no Art. 7°, inciso XXXIII
da Constituicédo Federal (Lei 9.854 de 27/10/99)

A empresa inscrita
no CNPJ sob o n?
representada pelo(a) Sr(a)
declara de que a mesma atende plenamente ao que dispde o Inciso XXXIIl do Artigo 72 da
Constituicdo Federal, em cumprimento ao Inciso VI do Artigo 68 da Lei n® 14.133/2021,
atestando que nao possui em seu quadro, funciondrios menores de dezoito anos que exergam
trabalho noturno, perigoso ou insalubre, bem como ndo possui nenhum funciondrio menor de
dezesseis anos, em qualquer trabalho, salvo na condigao de aprendiz, a partir de 14 anos.

(Cidade), ........... o [T de..........

Assinatura (indicagdo do subscritor)
Carimbo da empresa
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